
陳皮鴨腿冬瓜湯配冬菇泡沫、炸三文魚皮、陳皮醬
干しみかんの鴨もも肉と冬瓜のスープ、きのこの泡、クリスピーな鮭の皮、干しみかんのマヨネーズ添え
Dried tangerine duck’s leg and winter melon soup with Chinese mushroom foam, crispy salmon fish skin, dried tangerine mayonnaise

蒸帶子慕絲釀花膠配日本海膽、乾瑤柱魚子醬汁及蓮子蓉
ホタテのムースを詰めた蒸し魚の浮き袋に、日本産ウニ、コンポイキャビアソース、蓮の実のピューレを添えて
Steamed fish maw stuffed with scallop mousse served with Japanese sea urchin, conpoy caviar sauce 
and drops of lotus seed purée

炆牛脷配洋蔥中式牛柳汁、脆炸蛋黃、蒸飯
牛タンの薄切り煮込み、中華風玉ねぎ牛肉ソース、カリカリ卵黄、ご飯
Thin slices of braised beef tongue with Chinese style onion beef sauce, crispy egg yolk, steamed rice

花雕蟹蒸蛋白配百合泡
蟹、卵白の中華花雕ワイン蒸し、百合の根クリーム
Layers of steamed egg white, fresh crab meat with Hua-diao wine sauce, lily flower root foam, served in egg shell

法國鵝肝鱔卷配蘋果啫喱、脆馬鈴薯球配鮮薑慕絲
マリネしたウナギとフランス産フォアグラのロール、リンゴゼリー添え、クリスピーポテトボール、ジンジャームース添え
Marinated eel and French foie gras roll with drops of apple gel, crispy potato ball with ginger mousse

$�,���

鮮蜆肉配薑蔥蓉、三文魚子蜆肉汁
ネギと生姜のペーストを添えたアサリのミックス、イクラ入りアサリソース (追加料金 $���)
Mixed clams with spring onion and ginger paste, salmon roe clam sauce (additional $228)

（另加$���）

A

甜酸星斑球配烤菠蘿、菠蘿凝膠、烤松子仁、甜酸凝膠
甘酸っぱくてクリスピーなスターグルーパーに、グリルしたパイナップル、パイナップルジェル、ローストした松の実、
甘酸っぱいジェルを添えたもの
Sweet and sour crispy star grouper with grilled pineapple, pineapple gel, roasted pine nuts, drops of sweet and sour gel

冷凍豆漿慕絲配魚子醬及烤雲南火腿蛋白 / 流心煙燻雞豉油脆皮鵪鶉蛋配魚子醬 / 
麻辣吞拿魚腩牛油多士三文治配辣椒乾沙律醬
冷凍豆乳ムース、キャビアと雲南ハムのグリルメレンゲ添え / スモークチキン醤油とキャビアを注入したカリカリ半熟ウズラの卵 /  
四川風スパイシートロタルタルブリオッシュトーストサンドイッチ、乾燥チリドレッシング添え
Frozen soy milk mousse with caviar and grilled Yunnan ham meringue / Crispy runny quail egg injected with smoked chicken 
soy sauce, caviar / Sichuan spicy toro tartare brioche toast sandwich with dried chili dressing

海參雞卷配脆雞皮、鮑魚汁、芹菜頭慕絲
鶏肉とナマコのルーラド、カリカリの鶏皮、アワビのソース、温かいセロリのムースを添えて
Chicken and sea cucumber roulade, sprinkled with crispy chicken skin, abalone sauce, warm celeriac mousse

熱情果梳乎厘配雲呢拿雪糕及熱情果汁
パッションフルーツのスフレ、バニラアイスクリーム、パッションフルーツソース添え
Passion fruit soufflé with vanilla ice cream, passion fruit sauce


